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CONTENIDOS: 
 
BLOQUE 1:  

 Producciones Regionales Biológicas no tradicionales de interés económico: 
Concepto y análisis de las distintas producciones regionales a nivel local: Quesos y 
otros subproductos; Frutales de Carozo; Cítricos; Hortalizas; Vivero: Nociones 
Generales y diferentes tipos. 

 Perspectivas a mediano y largo plazo de las diferentes producciones mencionadas 
anteriormente. Posibilidades de exportación: Criterios, análisis de las distintas 
políticas actuales. 

 
BLOQUE 2: 

 Principales aspectos biológicos de cada producción, componentes y sus 
relaciones: Tasa de crecimiento, Respiración aeróbica y anaeróbica, canopeo: 
Concepto. Fertilización: Demanda, cálculo de reposición según producción. 

 Insectos, enfermedades y malezas características de cada producción: 
Reconocimiento y manejo. 

 
BLOQUE 3:  

 Técnicas de manejo para cada sistema productivo. Principales problemas de orden 
productivo. Reconocimiento y aplicación de las principales pautas de manejo y 
técnicas de producción del producto regional propuesto. Análisis de casos 
concretos. Recomendación.  

 
BLOQUE 4: 

 Diversificación de la producción. 

 Cosecha, conservación y comercialización del producto.  
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EVALUACIÓN: 
 
De acuerdo al plan de evaluación institucional con resolución Nº 4043/09, sin examen 
final el alumno deberá tener los requisitos de: 60 % de los presentes, dos parciales 
(con sus recuperatorios) con nota igual o superior a 7, presentación de un trabajo 
monográfico de un sistema de producción de animales de granja el cuál deberá 
defender en coloquio; de lo contrario si el promedio de estas notas no llega a 7 (siete) 
y está entre 4 y 7 (cuatro y siete sin centésimos), el alumno pasará a régimen con 
examen final. 
Se realizará una evaluación diagnóstica para saber en que nivel se encuentran los 
alumnos. Se evaluará el proceso para ver progresos y dificultades, y orientar a los 
alumnos; será continua y formativa, procurando lograr un clima educativo con buena 
comunicación. 
Se efectuará una evaluación al final integradora de esta  fase del proceso de 
aprendizaje para medir los resultados. 
Criterios:  

 Cumplimiento de las normas básicas de convivencia 

 Asistencia y puntualidad 

 Responsabilidad y compromiso con la materia 

 Predisposición para realizar las actividades 

 Precisión de ciertas operaciones 

 Cumplimiento de las tareas encomendadas 

 Integración y protagonismo en los trabajos grupales 

 Participación en la propuesta de nuevas actividades 

 Participación activa en clase 

 Nivel de profundización de los contenidos planteados  


